Bokashi Organko

From food waste
to new resource.

Wie The Waste Lab in

Dubai aus fermentierter
Masse Kompost herstellt

Dubai ist in vielerlei Hinsicht das genaue Gegenteil von Nachhaltigkeit. Die dortigen Bauprojekte mit
maBgeblichen Auswirkungen auf die Natur, die leistungsstarken Autos und die Stadtbeleuchtung
bieten eine Menge Verbesserungen, um die Nachhaltigkeitsziele zu erreichen. Gleichzeitig beherbergt
diese progressive Stadt jedoch eine der nachhaltigsten Gemeinschaften der Welt - The Sustainable
City. Sie ist auch der Ort, an dem The Waste Lab, ein wirkungsorientiertes Start-up, das Beste aus
fermentierter Masse macht. Indem sie die Bokashi-Kuchen der Bewohner sammeln und auf den Kom-
posthaufen geben, erhalten sie eine natirliche, hochwertige Bodengrundlage, aus der sie biologische
Krdauter, GemuUse und Frichte herstellen. Sehen Sie sich das Video an, um zu sehen, wie sie es tun.
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https://www.facebook.com/skaza.bokashi.organko/
https://www.instagram.com/bokashiorganko/?hl=en
https://bokashiorganko.com/

