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Dubaï est à bien des égards l’exact opposé de la durabilité. Leurs projets de construction qui modifient 

la nature, leurs voitures puissantes et l’éclairage de la ville offrent tous de nombreux points d’amélio-

ration pour atteindre les objectifs de durabilité. Cependant, en même temps, cette ville progressiste 

abrite l’une des communautés les plus durables au monde - la ville durable. C’est également là que The 

Waste Lab, une startup axée sur l’impact, tire le meilleur parti de la matière fermentée. En collectant 

les gâteaux de bokashi des résidents et en les ajoutant au tas de compostage, ils se retrouvent avec un 

régénérateur de sol naturel de haute qualité, qu’ils utilisent pour produire des herbes, des légumes et 

des fruits biologiques. Pour voir comment ils font, regardez la vidéo.

Comment The Waste Lab 
utilise la matière 
fermentée pour produire 
du compost à Dubaï

From food waste 
to new resource.
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